Leégende :

lundi 22 septembre

SALADE DE COQUILLETTES,
HVE, SAUCE COCKTAIL

Menus SEPTEMBRE OCTOBRE 2025
Institution La Salle Saint Jean

Repas végétarien G

mardi 23 septembre jeudi 25 septembre

SALADE DE TOMATES AU

L2ty BASILIC ET HUILE D'OLIVE

©

vendredi 26 septembre

TOAST AU CHEVRE ET MIEL

SAUTE DE POULET LOCAL
CITRON ET GINGEMBRE

PANE FROMAGER ROUGAIL SAUCISSE

2

BEIGNETS DE POISSON
HARICOTS VERTS PERSILLES

TORTIS HVE

©

FROMAGE/LAITAGE

BUTTERNUT ROTI PUREE DE POMMES DE TERRE POELEE DE LEGUMES
RIZ MADRAS CAROTTES VICHY FRITES
lllll FROMAGE/LAITAGE FROMAGE A LA COUPE FROMAGE A LA COUPE
FRUIT DE SAISON ILE FLOTTANTE GAUFRE AU SUCRE

SALADE DE FRUITS DU CHEF

Produits Bio @

Produits Péche durable @

Menus susceptibles de variations sous réserve des approvisionnements.

Produits Labellisés @

Produit Local @

A RESTAURATION 5.4 & Direcioime o1 oreil de Survellance. Capinal de 10000008 BCS Lille Mévopo e : ATTIS1010. Direc fom régionale | Domainede la Canamde, 3 awerue Luis Ocana, 11610 Permactier



