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Menus Institution La Salle Saint Jean

FAETERUE

FALADE DE HARICOT =
FOUGEE AL QIGROMSE

GUACARMOLE TART ARE OE
TOMATE=

FOMELO CERIZETTE
E4&LADE YERTE AL MALE

CREME OE FOIE

MUGGET = OE FOLILET

FILET DE MERLLU MEC A4
L'EETRAGOMN

FALADE DE FRUITE

FRUIT DE EA1500M

COMPOTE POMRMRBES
AERICOTE

EARRE CHOCZOLAT

FIZ &AL LAIT

REPAS ESPAGHOL

Repas vagétarien

TOMATESE VWIRNAIGRETTE

rACEDOINE DE LEGUMES &1
FROMAGE ELAMNC & CURRT

CREFPE AU FROMAGE

CAVIAR D'AUBERGIMNES LR
TOAET

CITROM SURIMI
ROGUETTE CROUTOMS
PeEMASsESSEREUS
RAGOOT DE LA MEF:

FLAT COMPLET

FUREE DE EROCOLIE

FRUIT DE EA150M

TAOURT AROMMATISE

TAFRTE DE EAMNTIAGO

GLACE

JUE DE FRUITE FRAIE

CAaROTTE:E RAFEES
VINAIGRETTE

WELOUTE GLACE DE FEWES
AU GORGOMZOLA

QELUF DUR PAAYTOMMNAIEE

TZATZIKI EUR TOAET

CHAMPIGROME YIRAIGRETTE

LAITUE ICEEERG LARDOME

ROULE AU FROMAGE

T e

COUETELLOU ERAIZE

FRITE= FRAICHES

LESUMES LOC AL OE
EAIEOM

CLAFOUTIE ALK ABRICOT =
O CHEF

FRUIT DE EA1F0M

EMOOTHIE & LA FRAIEE ET
CREME

JUE DE FEUIT=

FROMMAGE ELAMC

E4&LADE DE POMRMMESE DE
TERRE & L'AMCIEMNMNE

EaATaAYIA Al CROOTOMNS

TAEQULE DE LA MER

FELCHM

FARDIMNE & L'HUILE

FILET DE COLIM FAEC SALICE
CREME

POULET LOCAL ROTI

EPINARDS A L'AIL
RIZ BIO PILAF

FROMAGE f LAITAGE
FALADE DE FRUIME DU CHEF
FRUIT DE EA150M

ILE FLOTTARTE DU CHEF

FLAM CARAREL
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